
Willkommen 
Herzlich 

IM CUVÉE - DAS WEINRESTAURANT 

w i r  f r e u e n  u n s ,  d a s s  s i e  b e i  u n s  z u  g a s t  s i n d .
w i r  b i e t e n  i h n e n  e i n e  a u s w a h l  a n  s p e i s e n ,  p e r f e k t

a b g e s t i m m t  a u f  d i e  w e i n e  v o m  a n l i e g e n d e n  w e i n  u n d
s e k t h a u s  S c h r e i e c k  a n ,  e n t w e d e r  a l s  p f ä l z e r  t a p a s  -

p e r f e k t  z u m  t e i l e n  u n d  p r o b i e r e n  o d e r  g a n z  k l a s s i s c h ,
a l s  g r o ß e s  g e r i c h t .  u n s e r e  k ü c h e  b r i n g t  d i e  k u l i n a r i s c h e

v i e l l f a l t  d e r  r e g i o n  a u f  d e n  t e l l e r .  w i r  a r b e i t e n  m i t
r e g i o n a l e n  u n d  s a i s o n a l e n  z u t a t e n  u n d  l e g e n  g r o ß e n

w e r t  d a r a u f  i h n e n  a u s s c h l i e s l i c h  h a u s g e m a c h t e  g e r i c h t e
a n z u b i e t e n .  

s c h e u e n  s i e  s i c h  n i c h t  u n s  a n z u s p r e c h e n ,  w e n n  s i e
f r a g e n  h a b e n  u n d  g e b e n  s i e  u n s  g e r n e  s o w o h l  p o s i t i v e s

f e e d b a c k ,  a l s  a u c h  v e r b e s s e r u n g s v o r s c h l ä g e .  

w i r  w ü n s c h e n  i h n e n  g e u n s s v o l l e  s t u n d e n  u n d  e i n e
w u n d e r b a r e  z e i t  i m  c u v é e .  

A r i a n  &  L a u r a  D u n d i c ,  u n d  d a s  g e s a m t e  t e a m   

U N S E R E  Ö F F N U N G S Z E I T E N :  
M O N T A G ,  D O N N E R S T A G ,  F R E I T A G :  1 7 : 0 0 - 2 3 : 0 0  U H R  

S A M S T A G :  1 2 : 0 0 - 2 3 : 0 0  U H R  
S O N N T A G :  1 1 : 3 0 - 2 2 : 0 0  U H R  

D I E N S T A G  &  M I T T W O C H :  R U H E T A G  
K Ü C H E N S C H L U S S  T Ä G L I C H  U M  2 1 : 0 0  U H R  

M a i l :  i n f o @ c u v e e -
w e i n r e s t a u r a n t . d e
W e b :  C u v e e - w e i n r e s t a u r a n t . d e
T e l e f o n :  + 4 9  6 3 2 1  9 9 9 8 7 9     w e b s i t e           i n s t a g r a m



Aperitif
ALKOHOLFREI

H U G O
Holunderblütensirup | Limette | Minze | Sprite

 5 , 5 0  €

M A R T I N I  V I B R A N T E  
Thomas Henry Tonic | Orange | Thymian 

 6 , 5 0  €

G I N  T O N I C  
Gin alkoholfrei | Thomas Henry Tonic 

 6 , 5 0  €

G L I T T E R  S P R I T Z                 
Secco Alkoholfrei | Bitter Orange | Rhabarber | Kräuter | Soda 

 6 , 5 0  €

SPRITZIG 

A P E R O L  S P R I T Z
Secco Solee | Aperol | Soda | Orange 

 7 , 5 0  €

L I L L E T  W I L D  B E R R Y  
Lillet | Schweppes Wildberry | Waldbeere

 7 , 5 0  €

L I M O N C E L L O  S P R I T Z
Secco Solee | Limoncello | Zitrone | Minze | Soda 

 7 , 5 0  €

M A N G O  S P R I T Z  
Secco Solee | Mangosirup | Minze Maracujasaft | Soda 

 7 , 5 0  €

S A R T I  S P R I T Z  
Secco Solee | Sarti Rose | Soda | Orange

 7 , 5 0  €

H U G O   
Secco Solee | Minze | Holundersirup | Soda | Limette 

 7 , 5 0  €

M O N K E Y S  G I N  T O N I C  
Monkeys Gin | Thomas Henry Gin Tonic 

 1 1 , 0 0  €



WEINE IM CUVÉE

W i r  b i e t e n  a u s s c h l i e ß l i c h  W e i n e  d e s
a n g r e n z e n d e n  W e i n - u n d  S e k t h a u s  S c h r e i e c k
a n .  G e r n e  b e r a t e n  w i r  S i e  u n d  h e l f e n  I h n e n

d e n  p a s s e n d e n  W e i n  z u  I h r e m  g e w ä h l t e n
E s s e n  z u  f i n d e n .  

DAS WEIN-UND SEKTHAUS 
S e i t  3  G e n e r a t i o n e n  b e s t e h t  d a s  W e i n -  u n d  S e k t h a u s  i n

M a i k a m m e r ,  i m  H e r z e n  d e r  P f a l z .  V o r  ü b e r  6 0  J a h r e n  w u r d e  e s

g e g r ü n d e t  u n d  w i r d  b i s  h e u t e  i m  F a m i l i e n v e r b u n d  m i t  v i e l

L i e b e  z u m  D e t a i l  g e f ü h r t .  W ä h r e n d  B e r n d  u n d  V o l k e r  S c h r e i e c k

d a s  W e i n g u t  i h r e r  E l t e r n  z u s a m m e n  m i t  S a b i n e  u n d  P e t r a  m i t

g r o ß e r  H i n g a b e  a u f g e b a u t  h a b e n ,  s i n d  e s  n u n  J u l i a n ,  P a t r i c i a

u n d  J a n a  S c h r e i e c k ,  d i e  e s  i n  d i e  n ä c h s t e  G e n e r a t i o n  f ü h r e n .

M i t  n e u e n  I d e e n  &  M u t  v e r f o l g e n  a l l e  e i n  Z i e l :  d i e  E r z e u g u n g

h o c h w e r t i g e r  W e i n e  u n d  S e k t e  i n  H a r m o n i e  m i t  R e b e  u n d

B o d e n .

Wein- & Sekthaus
Schreieck 

Sie s ind neugier ig geworden?
Scannen Sie den Qr Code und

erfahren Sie mehr über die e inzelnen
Weine auf unserer Karte



Wein&Sekt
KARTE

WEINSCHORLE SEKT & SECCO  

3 , 5 0  /  1 8 , 0 0  S O L E E
Alk 11,0 | Rs 23,4 | S 5,8

S E C C O  „ 1 0 0 ”  

S E K T  „ 1 5 0 ”

4 , 5 0  /  2 4 , 0 0  R I E S L I N G  S E K T  
Trocken | Alk 12,0 | Rs 19,5 | S 7,3 

0 , 1 / 0 , 7 5

2022 | Alk 12,5 | Rs 6,0 | S 5,3 

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  G R A U E R  B U R G U N D E R  T R O C K E N
2024 | Alk 12,5 | Rs 7,3 | S 5,8 

0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  W E I S S E R  B U R G U N D E R  T R O C K E N
2024 | Alk 13,0 | Rs 3,5 | S 5,6 

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  W E I S S E R  B U R G U N D E R  F E I N H E R B
2024 | Alk 11,5 | Rs 16,4 | S 5,6

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0B L A N C  D E  N O I R  T R O C K E N
2024 | Alk 12,0 | Rs 6,5 | S 6,8

S P Ä T B U R G U N D E R  R O S É  T R O C K E N
2024 | Alk 12,0 | Rs 7,3 | S 7,0 

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N

R O S É W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

R O T W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

GUTSWEINE „100” 
- R E B S O R T E N T Y P I S C H  &  A U S D R U C K S V O L -

W E I S S W E I N

2024 | Alk 12,5 | Rs 4,8 | S 5,1
3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  D R E I  X  D R E I  R O T

3 , 5 0  /  6 , 3 0  /  1 8 , 0 0  V I N O  L I B R E
E N T A L K O H O L I S I E R T E R  W E I N  

L I T E R W E I N E  „ 5 0 ”  
- U N K O M P L I Z I E R T & A L L T A G S T A U G L I C H -

0 , 2 5 / 0 , 5  

3 , 5 0  /  5 , 5 0  R I E S L I N G

3 , 5 0  /  5 , 5 0M Ü L L E R - T H U R G A U

3 , 5 0  /  5 , 5 0F R E U D E N S C H R E I  R O S É

D I E  L I T E R W E I N E  S I N D  A U C H  A L S  V I E R T E L
F Ü R  4 , 9 0  E U R O  E R H Ä L T L I C H  

Trocken | Alk 12,5 | RS 6,9 | Säure 7,3 

Trocken | Alk 12,0 | RS 5,7 | Säure 5,3

Lieblich | Alk 11,0 | RS 22,6 | Säure 6,6



Wein&Sekt
KARTE

ORTSWEINE „150”

4 , 0 0  /  7 , 0 0  /  2 1 , 0 0S A U V I G N O N  B L A N C  T R O C K E N  
2024 | St. Martin | Alk 12,5 | Rs 7,1 | S 6,5

4 , 5 0  /  7 , 3 0  /  2 1 , 0 0C H A R D O N N A Y  T R O C K E N
2023 | Maikammer | Alk 13,5 | Rs 3,1 | S 5,6 

4 , 5 0  /  7 , 3 0  /  2 1 , 0 0R I E S L I N G  T R O C K E N
2024 | Maikammer | Alk 12,5 | Rs 2,8 | S 6,8

S C H E U R E B E  E D E L & S Ü S S
2023 | Maikammer |  Alk 9,0 | Rs 77,6 | S6,0 

4 , 0 0  /  7 , 0 0  /  2 1 , 0 0

4 , 5 0  /  8 , 5 0  /  2 4 , 0 0S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N
2022 | Maikammer | Alk 13,0 | Rs 0,0 | S 5,5

M E R L O T  T R O C K E N
2022 | Kirrweiler | Alk 14,0 | Rs 0,0 | S 5,0 

4 , 5 0  /  8 , 5 0  /  2 4 , 0 0

4 , 5 0  /  8 , 5 0  /  2 4 , 0 0C A B E R N E T  S A U V I G N O N  T R O C K E N
2021 | Maikammer | Alk 13,5 | Rs 0,1 | S 5,4 

R O T W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

W E I S S W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

- O R T S B E Z O G E N  &  C H A R A K T E R S T A R K -  

LAGENWEINE „200”

6 , 0 0  /  1 0 , 0 0  /  2 8 , 0 0C H A R D O N N A Y  - K A P E L L E N B E R G -
2022 |Maikammer Kappelenberg | trocken | Alk 13,0 | Rs 2,8 | S 7,2

W E I S S W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

6 , 0 0  /  1 0 , 5 0  /  3 0 , 0 0S Y R A H  - B A R O N -
2021 | St. Martin Baron | trocken | Alk 13,5 | Rs 0,3 | S 6,0 

R O T W E I N 0 , 1 / 0 , 2 5 / 0 , 7 5

- P A R Z E L L E N G E N A U  &  E I N Z I G A R T I G -



KARTE
Getränke

ALKOHOLFREI

 6 , 0 0  /  3 , 0 0  €T A U N U S Q U E L L E  S T I L L  
6 , 0 0  /  3 , 0 0  €T A U N U S Q U E L L E  M E D I U M  

S C H R E I E C K S  T R A U B E N S A F T

4 , 9 0  /  3 , 7 0  €R O T  O D E R  W E I S S

4 , 9 0  /  3 , 7 0  €A P F E L S A F T  N A T U R T R Ü B

4 , 9 0  /  3 , 7 0  €J O H A N N E S B E E R N E K T A R   

4 , 9 0  /  3 , 7 0  €M A R A C U J A S A F T  

M I N E R A L W A S S E R                 0 , 7 5 / 0 , 2 5

S Ä F T E                                  0 , 4 / 0 , 2  

4 , 5 0  /  3 , 5 0  €A L S  S A F T S C H O R L E  

BIERE
B I T B U R G E R                           

 3 , 5 0  €P I L S  0 , 3 3

 3 , 5 0  €P I L S  A L K O H O L F R E I  0 , 3 3

4 , 7 0  €R A D L E R  0 , 5

 4 , 7 0  €R A D L E R  A L K O H L R E I  0 , 5

B E N E D I K T I N E R                          0 , 5  

 4 , 7 0  €H E F E W E I Z E N  N A T U R T R Ü B

 4 , 7 0  €H E F E W E I Z E N  A L K O H O L F R E I  

 4 , 9 0  €W E I Z E N R A D L E R  

 4 , 9 0  €W E I Z E N R A D L E R  A L K O H O L F R E I

S O F T D R I N K S                          0 , 4 / 0 , 2   

 4 , 5 0  /  3 , 5 0  €C O L A  /  C O L A  Z E R O  

4 , 5 0  /  3 , 5 0  €F A N T A  /  S P R I T E  /  S P E Z I  

4 , 5 0  /  3 , 5 0  €S C H W E P P E S  W I L D  B E R R Y

 3 , 5 0  €T H O M A S  H E N R Y  T O N I C

 5 , 2 0  €M A N G O  L I M O N A D E  c a  0 , 4 l



KARTE
Speise

WARME TAPAS KALTE TAPAS 

F R I T T I  F I S C H I . . . . 9 €  
Calamari | Garnele | Aioli 

K Ä S E S P Ä T Z L E . . . . . . 7 , 5 0 €
Bergkäs | Sahne | Röschtzwiwwl

S C H W .  S C H N I T Z E L . . . . . . 7 €
Pommes frites 

P Ä L Z E R  B R O D W O R S C H T . . . . 7 €
Wildbratwurst | Kartoffelpüree| Sauerkraut 

L E W W E R K N O P P . . . . . . . 7 €
Wildleberknödel | Kartoffelpüree | Sauerkraut |
Jus 

S A U M A A G E . . . . . . . 7 €
Wildsaumagen | Kartoffelpüree |
Sauerkraut

R U M S C H T E A K . . . . . . . 1 1 €
kl. Rumpsteak | Kartoffelpüree | Röstzwiebel |
Jus 

G E M Ü S E . . . . . . . . 6 €
bunt gemischt |  vun allem ebbes

P E P E R O N I  M I T  K N O B I . . . . . 6 €
 ab un an mol scharf 

G E B A C K E N E R  F E T A . . . . . 7 €
Knobi & Olivenöl | Zwiwwl

O C H S E N B Ä C K C H E N . . . . 1 0 €  
Spätzle | Jus 

P A T A T A S  P F A L Z A S . . . . . . . 6 €
Pälzer Grumbeerwirfel frittiert | Aioli

G E B A C K E  C H A M P I N J O N S . . . . 7 €

C I A B A T T A  B R O T . . . . . . .  1 €
mit Kräutern und Knoblauch mariniert 

A I O L I . . . . . . . . 3 €
Knobi-Mayo 

G E M I S C H T E R  S A L A T . . . . . 6 €
Joghurt Dressing | Rohkost | Wildkräuter

C I A B A T T A  M I T  D I P S . . . . . 5 €
Portion Ciabatta Brot mit Muhammara und
Aioli als Dip

M U H A M M A R A . . . . . . 3 €
Muha...was??? Paprika-Walnuss-Dip

Kalamata | vermutlich griechisch 

O L I V E N . . . . . . . 4 €

R O H S C H I N K E N . . . . . . . 6 €
Schwarzwälder | faschd regional

S A U M A G E N C A R P A C C I O . . . . . . 7 €
Balsamico-Senf  | Kapern | Zwiebel 

K Ä S E B R E T T . . . . . 7 €
Was ma halt grad do hen | Feigensenf 

goldbraun Frittiert mit Aioli

3  W a r m e  Ta p a s  h a b e n  c i r c a  d i e  G r ö ß e  e i n e r  H a u p t g a n g p o r t i o n   

Vegan 



H a u p t g a n g

K Ü R B I S  E I N T O P F  T H A I  S T Y L E . . . . . . 1 7 €

KARTE
Speise

P F Ä L Z E R  R U M P S T E A K . . . . 3 0 €  
250 Gramm Black Angus Rumpsteak | Bratkartoffeln | gebackene Zwiebel |
Jus 

S C H W E I N E S C H N I T Z E L  . . . . . 1 8 , 5 0 €  
Pommes Frites | kl. beilagen Salat 
auf Wunsch mit:

K Ä S E S P Ä T Z L E . . . . . 1 7 €  
Spätzle | Allgäuer Bergkäse 
Röstzwiebel | gemischter Salat 

Basmati Reis 

G E S C H M O R T E  O C H S E N B Ä C K C H E N . . . . 2 5 €  
Spätzle | Jus 

W I N T E R  S A L A T . . . . . 1 5 €
Feldsalat | Wildkräuter | Walnüsse | Rohkost | Kürbis-Chili-Chutney | Balsamico-
Senf-Dressing 

A U F  W U N S C H  M I T :
Roastbeef-Streifen oder mit gebratenen Garnelen......

P F E F F E R S T E A K . . . . 3 2 €  
250 Gramm Black Angus Rumpsteak | Pommes Frites | buntes Gemüse |
Cognac-Pfefferrahmsoße 

P F Ä L Z E R  T E L L E R  . . . . . 1 8 €  
Saumagen | Bratwurst | Leberknödel 
Kartoffelpüree | Sauerkraut | Jus | Röstzwiebel 

Rahm, Champignon oder Bratensoße.....2,50€

K L E I N E R  P F Ä L Z E R . . . . 1 6 €  
Zweierlei vom Wilden Pfälzer nach Wahl dazu:
Kartoffelpüree | Sauerkraut | Jus | Röstzwiebel 

als Senioren Portion abzüglich 3€ erhältlich 
Vegan 

23€



KARTE
Saisonale

T a p a s

H a u p t g a n g

C O R D O N  B L E U  R Ö L L C H E N . . . . . 2 1 €
Schweinerücken gefüllt mit Cheddar und Schwarzwälder Schinken dazu 
frisches Gemüse | Pommes Frites und Sauce Hollandaise 

Z W I E B E L S U P P E . . . . . 7 €  

T E M P U R A  G A R N E L E N . . . . 1 2 €  
Crispy Garnelen | knackiger Spitzkohlsalat Asia-Style | Miso-Mayonnaise 

F E L D S A L A T . . . . . . 7 €   
Kartoffeldressing | Speck | Croutons 

G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E . . . . 7 €  
Kürbis-Chili-Chutney | Feldsalat | Balsamico-Senf-Dressing 

mit Baguette und Gruyere Käse überbacken 

K A L B S L E B E R  “ B E R L I N E R  A R T ” . . . . . 2 2 €
zartrosa gebraten dazu Kartoffelpüree | Apfel | Jus 

M A R O N E N C R E M E S U P P E . . . . . . 4 €
Croutons | Speck 

S C H W E I N E M E D A I L L O N S . . . . . 1 9 €
Rahmsoße mit frischen Champignons dazu Spätzle 

G E D Ä M P F T E S  Z A N D E R F I L E T . . . 2 3 €
Sauerkraut | buntes Gemüse | Kartoffelsellerie-Püree | Weißweinsoße 

W I N Z E R T E L L E R . . . . . . 2 5 €  
kl. Rumpsteak | Schw. Filet | Kalbsleber | Bratkartoffeln | Cognac-
Pfefferrahmsoße | 

K A L B S L E B E R  “ B E R L I N E R  A R T ” . . . . . 8 €
zartrosa gebraten dazu Kartoffelpüree | Apfel | Röstzwiebel | Jus 

S C H W E I N E M E D A I L L O N . . . . 8 €  
feine Rahmsoße mit frischen Champignons dazu Spätzle 

G E D Ä M P F T E S  Z A N D E R F I L E T . . . 8 €
Sauerkraut | Kartoffelsellerie-Püree | Weißweinsoße 

als Senioren Portion abzüglich 3€ erhältlich 
Vegan 


